
Le Brunch Gourmand
Côte Saint-Jacques

Hiver - 2024
Sur votre table 

Soupe à l’oignon truffée servie en amusette
Raviole de saumon et huître Gillardeau au citron vert
Petit pâté en croûte de chevreuil et châtaignes
Pastrami de Canard sur toast et salade Coleslaw 
Pomme de terre amandine et hareng fumé à l’aneth
Belle crevette poêlée, salade de radis multicolore en mikado et gel de calamansi
Noix de Saint-Jacques en moqueca 
Œuf parfait crème de lentille et fromage de brebis
Déclinaison de topinambours à la truffe mélanosporum
Porc confit et champignons sauvages, sauce royale

Notre « Mini raclette » à la cabrache du Morvan et ail noir

Les Douceurs du moment

Verrine choco-café en cappuccino
Petite Norvégienne mangue passion
Mini baba au rhum et aux agrumes

En complément selon vos Envies

Les pains et les viennoiseries
Beurre – confitures 
Les fruits frais

Les boissons du brunch

Café, thé, chocolat, infusion d’herbes et de fleur
Eaux plates ou gazeuses “Fresh“
Jus de pomme de la Forêt d’Othe ou jus de fruit frais pressé

 
Brunch Gourmand à 75 € par personne

Servi le samedi & le dimanche de 11h45 à 14h


